
Menú Boixetes

Entrantes
*ENSALADA DE ESCAROLA, “EMPEDRAT”,  BOQUERÓN EN VINAGRE DE CÍTRICOS Y ROMESCO

*RILLETTE DE POLLO ECO TORRE D’ERBULL CON TOSTADAS, CONFITURA DE TOMATE Y

MEMBRILLO DE NUESTRA COSECHA Y ENCURTIDOS

*HABAS DE TEMPORADA A LA CATALANA (CON EMBUTIDOS ECO CAL TOMÀS-POBLA DE SEGUR)

*OLLA ARANESA

*COCA DE VERDURAS Y MOJO DE REMOLACHA

*RAVIOLIS DE ALMENDRA Y CALABAZA CREMA DE QUESO AZUL “ETH BLU” TARRAU Y MANZANAS

GOLDEN DE LLEIDA CONFITADAS

*CARACOL BOBÉ CON SALSA DE CHORIZO Y PANCETA (SUPL. 2 €)

Segundos platos
*ARROZ DE MONTAÑA (CARNE Y VERDURAS) -  MÍNIMO 2 RACIONES

*ARROZ VEGETAL DE HEURA (PROTEÍNA VEGETAL DE SOJA)

*BACALAO CAL MANEL (SUPL.  2 €)

*TRUCHA DEL PIRINEO FRITA,  AJOBLANCO DE MANZANA Y CRUJIENTE DE JAMÓN

*CORDERO DEL ALTA RIBAGORÇA A LA BRASA (SUPL.6 €)

.*1/4 CONEJO A LA BRASA CON “ALL I  OLI”  CON GUARNICIÓN

*CALLOS DE TERNERA ECO CAL TOMÀS (PALLAS JUSSÀ) CON GARBANZOS

*PIES DE CERDO MENASSERA (SETAS,  JAMÓN, PAN Y QUESO GRATINADO)

*ESTOFADO AL CHOCOLATE DE TERNERA ECO BRUNEC (PALLARS JUSSÀ) CON CHIPS DE RAÍCES

Postre (o café)
*FLAN DE HUEVO CON NATA

*CREMA CATALANA

*CREMA DE LIMÓN

*BRAZO DE CREMA CATALANA QUEMADA Y NATA

*HELADO (2 BOLAS:  VAINILLA,  CHOCOLATE,  FRESA O SORBETE DE LIMÓN)

*PANNA COTTA DE CHOCOLATE NEGRO CON CRUMBLE DE CHOCOLATE Y FRUTAS

PAN, JARRA DE AGUA Y 1/4 DE VINO O COPA DE CERVEZA INCLUIDOS
(REFRESCOS NO INCLUIDOS)

26,50€ (iva incluido)


